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Mittaglicher Genuss, ob kurz oder lang

Du hast wenig Zeit und wiinscht Dir trotzdem einen Mittag voller Genuss?
Dann bist du bei uns im Lindenhofkeller genau richtig.

Die Gerichte, die wir Euch servieren, sind ein wenig einfacher und
bodensténdiger als am Abend, aber mit der gleichen Liebe und ebenso
kompromisslosem Qualitatsanspruch zubereitet.

Auf Vorbestellung kénnt Ihr Euer ganz personliches Menii mit Gerichten aus
der Abendkarte geniessen und Euch nach dem Dessert noch einen Digestif
goénnen. Ganz wie friher, als die Mittagspause noch heilig war.

Wenn Du mochtest, sind wir auch bis tief in den Nachmittag hinein deine Insel
im hektischen Alltag.

Wir freuen uns fur Euch da zu sein!

Wir informieren euch gern tber die allergenen Zutaten in unseren Gerichten.
Alle Preise inkl. 8.1 % MwSt. in CHF.



Vorweg

Randensorbet Sauerrahmschaum Pumpernickel Meerrettich

Gerichte
Weizenbrotchen & Edelweissbutter 7
Herbstlicher Blattsalat Baumnuss Doérrfeige 18
Kirbiscremesuppe Geisenfrischkdase Mandelgeback 20
Tartar vom Saibling Bamberger Hornla Schnittlauch 22
Kalbskopf & Bries Blumenkohl Albuferasauce 26

Steinbutt & Jakobsmuschel Beurre Blanc Spinat Haselnuss Graupen 48

Reh aus dem Lindauer Revier Rosenkohlkrone Schupfnudel 48
Steinpilzravioli 3-jahriger Alpsbrinz Nussbutter 35
Auf Wunsch mit schwarzem Truiffel +10
Weisser Triffel am Tisch gehobelt 9/g
Feigenblatteis Merengue Preiselbeere Doppelrahm 19
Kalte Henne Eierlikor mit Tahiti-Vanilleeis 15
Schweizer Rohmilchkase vom Affineur Mauerhofer 19

Mit Panforte Schwarze Baumnuss Orangenmarmelade

Zum Kaffee

Schokoladenschaum mit Sesamkrokant

Weinempfehlung

Obermumpf 2022 — exklusive Abfillung fiir den Lindenhofkeller 17
Gewdrztraminer
Litwan — Aargau

Syrah Saint-Joseph 2022 13

Pichon — Rhéne

Wir informieren euch gern tber die allergenen Zutaten in unseren Gerichten.
Alle Preise inkl. 8.1 % MwSt. in CHF.



Deklaration

Wir pflegen eine enge Zusammenarbeit mit unseren Lebensmittel-
produzenten und den offenen Austausch mit Handwerksmeistern in
der Region, sowie auch aus der frankischen Heimat von Sebastian.
Dadurch entstehen aufrichtige Kooperationen, die bei uns im Linden-
hofkeller authentisch genossen werden kénnen.

Schweizer Fleisch und Wurstwaren, Stadtmetzgerei Reif, Zirichberg

Duroc und Mangalitza Schweinefleisch & Trockenfleischspezialitaten
Nicola Eicke, ganzjahrige Freilandhaltung.

Schweizer Fisch, Sami Weidmann Zirichsee, Stafa.
Felchen, Karpfen, Seeforellen und was sonst noch im See schwimmt.

Firma Bianchi
Schweizer Zander, Flusskrebse; Meeresfische & Krustentiere, Bretagne, Frankreich

Schweizer Kase & Milchprodukte:
Molki Stans, Willi Schmid, Chas & Co., Toni Odermatt

Geflugelspezialitaten Frankreich, Selection Alfred von Escher

Schweizer Poularden und Junghéahne, Roman Clavadetscher, Malans,
Bindner Herrschaft

Pilze & Truffel, Augustus Feinkost Ziirich

Schokolade, La Flor Ziirich

Roggenbrot, Holzofenbackerei Bio-Beck Lehmann
Gemuse, Farmnetzwerk Firma Marinello, Burkliplatzmarkt

Rhoner Haselnuisse, Bauerngemeinschaft Valeria, aus Grossbardorf
in Unterfranken

Schweizer Wild Jager Treutlinger Kanton Schwyz

Osterreichisches Wild, Selection Alfred von Escher

Wir informieren euch gern tber die allergenen Zutaten in unseren Gerichten.
Alle Preise inkl. 8.1 % MwSt. in CHF.



